
Voorgerecht
Gegratineerde knolselderij - Bieslookcreme - Zuurkool -

Tonkaboon - Ingelegde koolrabi - Gepofte gierst
gebrande langoustine

1e tussengerecht (bij vier gangen)
Gepofte winterpeen - Peterseliewortel - Appel gel - Roodlof -

Hollandse gember

2e tussengerecht (bij vijf gangen)
Overnacht BBQ koolraap - Granny smith - Hazelnoot -

Gerookte beurre blanc - Bieslook - Rettich

3e tussengerecht (bij zes gangen)
BBQ portobello - Vegan XO saus - Lavas - Macadamia -

Tahoon - Zoetzure nameco

Hoofdgerecht
Hollandse asperges - Gekonfijte aardappel - Grapefruit -

Chimichurri - Hollandse zoete witte ui
Hollandse polderhoen

Kaas
Selectie van Hollandse kazen & omstreken
vijgenbrood-huisgemaakte chutney-walnoot

(los 15.-, i.p.v dessert: extra 7.50)

Dessert
Cremeux van witte chocolade - Gele biet - Tuille van cacao -

IJs van Amandel - Citroen - Zwarte peper

Liever een geheel verzorgd avondje uit? Nergens meer over na hoeven
denken? Probeer onze all-in menu’s!

All-in menu
7 gangen 130.00*/140.00 (bob -12)

6 gangen 115.00*/125.00 (bob -10)

5 gangen 100.00*/110.00 (bob -8)

4 gangen 85.00* / 95.00 (bob -6)

All-in menu = (huis)aperitief (evt 0.0), amuses, tafelwater,

wijnarrangement of 0.0 arrangement en koffie compleet

Menu
7 gangen 75.00*/85.00 (volledig menu + kaas)
6 gangen 65.00*/75.00 (volledig menu)
5 gangen 55.00*/65.00 (knol/peen/koolraap/asperge/dessert)
4 gangen 45.00*/55.00 (knol/peen/asperge/dessert)
3 gangen 37.50*/45.00 (knol/peen/asperge)

Wijnarrangement per glas, per gang 8.50
BOB-wijnarrangement per glas, per gang 5.00

* = vegetarisch Allergenen? Wij informeren je graag!


